
 
 
 
 

Angebot für Ihre Veranstaltung in den Augustiner Bräustuben 
Herzlich Willkommen! 

 
 

Für  unsere  zahlreichen  Gäste  sind  die  Augustiner  Bräustuben  ein  Ort  der Glückseligkeit  
und  unser  Restaurant  zählt  zu  den  beliebtesten  Treffpunkten in München. 

Die Stimmung in den Bräustuben, das frisch gezapfte Augustiner Bier, traditionell vom Holzfass  
und  die  urige  Atmosphäre  machen  Appetit  auf  unsere  bayerischen Schmankerl  

und Köstlichkeiten. 

 
 

Alles zu Ihrer Veranstaltung 
 
 

Unsere  vielfältigen  Räumlichkeiten  bieten  Ihnen  und  Ihren  Gästen  eine  Vielzahl  an             
Möglichkeiten Veranstaltungen durchzuführen.  

Hochzeiten, Firmenveranstaltungen oder      Geburtstagsfeiern sind in den Augustiner    
Bräustuben herzlich willkommen!  

Unsere  Serviceleiter,  Servicemitarbeiter  und  Köche  freuen  sich  auf  Ihr Kommen!  
Im  Anhang  finden  Sie  detailliert  unsere  Möglichkeiten  für  einen  umfangreichen Aufenthalt, 

sowie typisch bayerisches Flair! 
 

 

Ihr Augustiner– Bräustuben– Team 



 
Unsere Räumlichkeiten 

 
Augustiner Bräustüberl 

 
Unser gemütliches rustikales Stüberl bietet Platz für bis zu 120 Personen.  

Genießen Sie an eingedeckten Tischen das besonders traditionelle Ambiente.         
Umsatzgarantie für Exklusivbuchungen: 3000,-- €    

 
Bierhalle / Schwemme 

 
Hier, wo früher die Pferde der Augustiner Brauerei ihr Zuhause hatten, finden heute bis zu 300 
Gäste Platz. Von den urigen Holztischen aus kann man noch heute während der Wies`n oder 

Hoffest die Pferde der Brauerei bestaunen.  
Man nennt es das Herzstück der Bräustuben. 

Umsatzgarantie für Exklusivbuchungen: 8500,-- € 

 
Die Alte Schmiede 

 
Die sogenannte „Alte Schmiede“, in der bis zu 150 Personen an rustikalen Holztischen Platz  

haben,  befindet  sich  direkt  im  Anschluss an unsere Bierhalle. Bis 2008 war in diesem  Raum  
die  Schmiede  der  Schlosser  der  Augustiner Brauerei. Dieser Raum eignet sich besonders 

gut für Veranstaltungen. 
Umsatzgarantie für Exklusivbuchungen: 4200,-- € 

 
Unsere Dachterrasse 

 
Am Ende der  Bierhalle  führen  24  Stufen  auf unsere Dachterrasse, von der sich ein schöner 
Blick über den Brauerei-Innenhof bietet. Genießen Sie bayrische Schmankerl und Bier auf den 

Dächern der Augustiner Brauerei.  
Hier finden bis zu 145 Personen Platz. 

Umsatzgarantie für Exklusivbuchungen: 4200,— € 



 
 

Augustiner Bierspezialitäten / € 
 

Augustiner Helles vom Holzfass    0,5 l    2,75 
                            Maß    5,50 
Augustiner Weißbier       0,5 l     3,10 
Augustiner Dunkel vom Fass     0,5 l     2,85 
Augustiner Edelstoff vom Fass     0,5 l     2,85 
Augustiner Pils        0,33 l    2,50 
Clausthaler alkoholfrei      0,5 l     3,00 
Radler         0,5 l    2,75 
              Maß    5,50 
Ruß`n         0,5l    3,10 

 
Alkoholfreie Getränke / € 

 
Tafelwasser, Coca Cola, Cola- Mix, Zitronenlimo, Apfelschorle, Johannisbeerschorle etc. 

 
Hierzu detaillierte Infos auf unserer Homepage. www.braeustuben.de 

 
Sekt / € 

Prosecco         0,75 l   16,80 
Fürst von Metternich       0,75 l    25,00 
Piccolo Fürst von Metternich     0,20 l      6,95 

 
 Rotweine / € 

 
 Vin de Pays rouge ( Französischer Landwein )   0,25 l   3,90  
 Weinschorle rot        0,40 l   3,90  

      



 
 

Weißweine / € 
 

Grüner Veltliner        0,25 l    3,90 
Pinot Grigio        0,25 l   3,90 
Dettelbacher Berg Rondel      0,25 l   3,90 

 

Spirituosen / € 
Obstbrände aus dem Hause Rieß 

 
Williamsbirne        2cl    2,40 
Obstler         2cl    2,30 
Himbeergeist        2cl     2,40 
Enzian         2cl     2,40 
Edelstoffbrand        2cl     2,40 
Augustiner Tropfen im Flascherl    2cl     2,40 
 Flotter Willy ( Williams und Birnensaft )           4cl     2,40  
Jägermeister        2cl    2,40 

 
 

Dallmayr Kaffeespezialitäten / € 
 

Tasse Kaffee            2,40 
Haferl Kaffee            2,80 
Cappuccino            3,10 
Espresso             2,10 
doppelter Espresso           3,50 
Haferl Tee             2,30 
Heiße Schokolade           2,95 
Latte Macchiato             3,30  



 
 

Getränkepauschale / € 
      

3x Getränke ( max. 0,5l Bier oder alkoholfreies Getränk; 0,25l Wein )   
+ 1x Kaffeegetränk nach Wahl 

Preis pro Person: 11,50 
 

Getränkepaket / € 
   

alkoholfreie Getränke nach Wahl 
Augustiner Biere nach Wahl 

Hausweine weiß und rot nach Wahl 
Heißgetränke nach Wahl 

1x Spirituose 2cl nach Wahl 
Preis pro Person: 25,— € 

 
 

Das Getränkepaket gilt für 4 Stunden nach der Reservierungszeit! Der Rest wird nach 
Verbrauch berechnet! 

 

Zu Beginn und Begrüßung empfehlen wir Ihnen ein Augustiner Holzfass auf 
einem traditionellen Ganter serviert, zum selber zapfen!  

Gerne dürfen Sie anzapfen und dann heißt es : Ozapft is!! 
Verfügbare Mengen: 30 l, 50 l  

( beide Fassgrößen ab 30 Personen ) 
 

Holzfassanstich       pro Liter   5,50 € 

     

   



 

 
Speisen / Menüvorschläge / € 

 
Menü 1 

 
 

Herzhafte Tafelspitzbrühe  
mit hausgemachten Maultaschen und Schnittlauch 

 
Altmünchner Sauerbraten mit Breznknödel  

und Blaukraut nach Großmutters Art 
 

Wiener Apfelstrudel  
mit Vanilleeis und Schlagsahne 

 
 21,50 

Menü 2 
 

Handgepflügte Blattsalate mit Hausdressing,  
Speckwürfel und Brezncracker 

 
1/4 bayrische Bauernente mit Entensoß`,  

handgedrehten Kartoffelknödel und Blaukraut nach Großmutters Art 
 

Warmer Schokoladenkuchen „Schwarzwälder Art“  
mit feinem Kirschkompott 

 
                21,80 

 
 



Menü 3 

 
Unser Radiständer, mit knackigem Radi und Radieserl,  

würzigen Schnittlauchbroten, deftiger, hausgemachter Obatzter  
und dazu ofenfrische Piller Brez’n und Landbutter 

 
Gemischtes Bratenpfanderl mit Schweinebraten, Schweinehaxen, Entenstücken, 

dazu Kartoffelknödel, Dunkelbiersoße und Speckkrautsalat 
 

Oma Apfelkücherl mit Zimt– Zucker,  
Schlagsahne und Vanilleeis  

 
                                                                          24,— 

         
Menü 4 / Unser Renner !  

 
Unser Brotzeitständer, Schnittlauch- und Schmalzbrote, hausgemachter Obatzder 

mit roten Zwiebeln, Wurst- und Schinkenspezialitäten von der hauseigenen  
Metzgerei „Gut Granerhof“, handgedrehter Radi und Radieserl und Chiemgauer 

Landbutter, dazu servieren wir ofenfrische Piller Brezen und Bauernbrot 
 

 Augustiner Bierkutscherpfanne: Resche Hendlstücke, knusprige Haxen und 
Schweinebraten, Bratwürstl und Wiener,  

dazu servieren wir hausgemachte Kartoffel- und Semmelknödel mit Bröselbutter 
und frischer Petersilie, sowie Speckkrautsalat 

 
Bayrischer Dessertständer:  

Ofenfrischer Apfelstrudel, Apfelkücherl und lauwarmer Schokoladenkuchen, dazu 
Vanilleeis und geschlagene Sahne 

 
                27,— 



 
 

Menü 5 

 
  Augustiner Spanferkelessen / € pro Person 
 
  Spanferkel – im Ganzen gebraten-  
  direkt am Tisch vom Küchenchef tranchiert,  
  mit handgedrehten Kartoffelknödel,  
  Speck- Krautsalat und Dunkelbiersoße 
                                                  
             ab 15 Personen 15,95 
 
 

Menü 6 

 
 
 

  Bräustuben Schmankerlständer / € pro Person 
  Knackiger Radi mit Schnittlauch- und Schmalzbroten,  
  deftigen Wurstspezialitäten wie Saftschinken, kalter Braten  
  und Pressack vom Gut Granerhof, Landbutter sowie hausgemachter 
  Obatzder und Kräuterquark. Knusprige Hendlstückerl, resche Hax`n und 
  goldbraune Entenstückerl, Kartoffelknödel,  
  Speckkrautsalat und Dunkelbiersoße  
   
  dazu ofenfrische Brezen ( 1x Stück pro Person ) 
                    
                    13,80  
    

 



Menü 7 

 

  Augustiner Bräustuben Biermenü / € pro Person 
 
  0,3 l Pils   Unser Häppchenteller mit Obazder, Griebenschmalz, 
      Kräuterquark und Leberwurst 
      inkl. 1 Breze pro Person 
   
  0,3 l Helles  Maultaschensuppe mit viel Schnittlauch 
   
  0,3 l Weißbier Hausgemachte Schweinswürstl mit Sauerkraut  
   
  0,3 l Dunkel  Altmünchner Sauerbraten mit kleinem Semmelknödel 
      und  Blaukraut 
   
  0,3 l Edelstoff  Edelstoffbeerenfrüchte mit Vanilleeis 
 
               45,— inklusive Getränke 

 
 Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass Sie sich für ein Menü entscheiden 

müssen!  
Gerne bieten wir für Vegetarier an: 

 
Cremige Rahmschwammerl mit vielen Kräutern und hausgemachten              Semmelknödel 

 
Hausgemachter Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln und kleinem Salatteller 

 
Hausgemachte Ricottataschen auf Waldpilzen in Rahm und Kräutern 

 
 
 

Gerne können Sie auch a la carte wählen.  
Unsere aktuelle Speisekarte finden Sie unter www.braeustuben.de  

Hier können Sie Ihr individuelles Menü zusammenstellen!  



Ausstattung, Dekorationen und Sonderwünsche 
 

Menükarten mit oder ohne Logo        2,50 € / Stück 
 
Beamer + Leinwand           80,— € 
 
Großbildschirm            auf Anfrage 
 
DJ Musictrain            auf Anfrage 
 
Hausmusikanten „Bayrisch Extreme“        150,— € / Std. 
mit Alphorn, Tuba und Basstrompete  
Empfehlung  2—3 Stunden 
 
Tischwäsche            auf Anfrage 
 
Stoffservietten            1,50 € / Stück 
 
Blumendekoration durch Frau Weißenberger      auf Anfrage 
 
Photograph / Exklusive Bilder Ihrer Veranstaltung     auf Anfrage 
 
Geburtstagstorte Groß / Klein         auf Anfrage 

 

Anfahrtsbeschreibung: 

Sie erreichen uns am besten mit den öffentlichen 

Verkehrsmitteln! 

U1, U2,  U7 und U8 Haltestelle Hauptbahnhof 

 

U4, U5, Haltestelle Theresienwiese 

 

S1 - S8, Haltestelle Hackerbrücke 

 

Straßenbahn 18 und 19, Haltestelle Holzapfelstraße 

Parken Sie bequem mit dem Auto ab 19.oo Uhr auf dem rechten Fahrstreifen vor der Türe 



  
 
Giveaways / Mitbringsel  / € 
 
Schenken Sie Ihren Gästen ein bleibendes Andenken Ihrer Veranstaltung 
 
 
Augustiner Base cap ( mit Augustiner Logo )        8,50 
 
Augustiner T- Shirts             13,50  
 
Augustiner Willibecher 0,5 l            4,10  
 
Augustiner Weißbierglas 0,5 l            4,10 
 
Augustiner Edelstoffglas            4,10 
 
Augustiner Maßkrug 1,0 l             5,10 
 
Augustiner Steinkrug 0,5 l             8,50  
 
 
 
 
 
Die Geschenke können entweder am Tisch eingedeckt oder stehen zur persönlichen Übergabe 
an Ihre Gäste bereit 
 
 
  



  
 

Allgemeine Geschäftsbedingungen 
 

Diese Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für alle Vorbestellungen von gastronomischer Versorgung, die in 

den Räumlichkeiten unseres Hauses  stattfinden. 

Alle festen Speisefolgen sind im Voraus mit einem verantwortlichen Mitarbeiter unseres Hauses abzusprechen, die 

ausgehändigten oder weitergeleiteten Menüvorschläge sind nicht automatisch bindend. 

Musiker– und Künstlergagen werden vom Veranstalter entweder direkt  mit den betreffenden Personen abgerech-

net oder sind uns im Voraus zur Verfügung zu stellen.  

Die Berechnung erfolgt auf Basis der angemeldeten Personenzahl. 

Die genaue Personenzahl bei festen Speisenfolgen benötigen wir 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn. 

Bei Nichterscheinen ohne vorherige Stornierung berechnen wir 80 % des vereinbarten Menüpreise.  

Bei Veranstaltung ohne feste Menüfolge berechnen wir 10,— Euro pro  gemeldeter Personen, bei Nichterscheinen 

ohne vorherige Stornierung. 

Komplettstornierung von Veranstaltungen in geschlossenen Räumen, sind uns bitte schriftlich mitzuteilen! 

Bei allen mündlichen oder fernmündlichen Änderungen, Buchungen, Stornierungen oder Reservierung sind unsere 

Restaurantgeschäftsführer zu kontaktieren. 

Bei Veranstaltungen, die sich über 24 Uhr ausdehnen, berechnen wir einen pauschalen Nachtzuschlag in Höhe von 

75,ð Euro angefangener Stunde. Die Kosten entfallen nur bei Sondervereinbarungen. 

Unsere Preise sind Endpreise, in denen grundsätzlich die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten ist.  

Wir müssen uns jedoch insbesondere bei langfristig getätigten Bestellungen, die mehr als 4 Monate vor dem Zeit-

punkt der Veranstaltung liegen, eine  Preiserhöhung je nach Markt– und Kostenlage vorbehalten.  

Unsere Rechnung ist sofort zahlbar ohne Abzug. Bei Vereinbarungen, bei denen die Rechnung der Bewirtung zu-

gesendet wird, ist das Zahlungsziel 7 Tage  nach Rechnungsstellung. Wir bitte Sie hier, uns eine Kostenübernah-

meerklärung schriftlich zu senden! 

Falls der Auftraggeber nicht auch gleich Veranstalter ist, haftet er uns gegenüber als Gesamtschuldner. 

Schäden durch den Veranstalter oder dessen Gäste/ Kunden an Inventar und Ausstattung werden den Veranstalter 

in Rechnung gestellt. 

Wird ohne schriftliche Zustimmung unseres Hauses eine politische Veranstaltung durchgeführt oder besteht be-

gründeter Anlass zu der Vermutung, das die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder 

den Ruf unseres Hauses oder unserer Gäste zu gefährden droht, sowie Fälle höherer Gewalt, können wir vom Ver-

trag zurücktreten. 

 

Sonderabsprachen abweichend von der AGB bedürfen der Schriftform. 

Erfüllungsort und Gerichtstand ist München 

  

ABS Manfred Vollmer Gaststätten GmbH 

 


